PICNIC TAKE AWAY & DELIVERY

3, Truca’'ns Whatsapp " Tria una paella
\5 @
L1amanos 670 480 678 2/ Elige una paella
Call us 11h = 19h Choose a paella
g Pots passar a recollir-ho = Te la portem a casa
Puedes pasar a recogerlo %46 Te la traemos a casa
You can come and pick it up We deliver to your home

ENTRANTS | ENTRANTES | STARTERS

Patates braves 7,50€
Patatas bravas

Bravas (Crispy potato wedges with a spicy mayonnaise-based sauce

Croquetes casolanes de peix i marisc 9, 50€
Croquetas caseras de pescado y marisco

Homemade fish and seafood croquettes

Musclos a la marinera 10, 50€
Mejillones a la marinera

Mussels & la mariniere

Xatdé de Sitges 10, 50€
Xatd de Sitges

Xatd Sitges style (escarole, tuna and cod salad)

Amanida tébia de formatge de cabra amb confitura de ceba 9,50€
Ensalada tibia de queso de cabra con confitura de cebolla

Warm goat's cheese salad with onion confit

Bastonets de pollastre 9, 00€
Bastoncillos de pollo

Chicken sticks

ARROSSOS | ARROGES | RICE DISHES

Paella marinera | Paella marinera | Seafood paella 20, 50€/pp

Fideua de sipia i gambes 19,90€/pp
Fideua de sepia y gambas

"Fideua” (noodles) with cuttlefish and prawns

Arros de popets i carxofes 20,50€/pp
Arroz de pulpitos y alcachofas

Rice with baby octopus and artichokes

Arros vega de verdures | Arroz vegano de verduras 18,90€/pp

Vegan vegetable rice

Arros negre de sipia i gambes 19,90€/pp
Arroz negro de sepia y gambas

Black rice with cuttlefish and prawns

Arros de porc ibéric amb ceps i trompetes de la mort 19,90€/pp
i moixernons

Arroz de cerdo ibérico con ceps y trompetillas de la

muerte y moixernons

Rice with Iberian pork and wild cep and black chanterelle mushrooms

Paella de bacalla i vieires amb maionesa d’'ajoarriero 20,90€/pp
Paella de bacalao y vieiras con mayonesa de ajoarriero

Cod and scallops paella with ajoarriero mayonnaise

Arros parellada|Arroz parellada | "Parellada” rice 20,50€/pp

PEIXOS | PESCADOS | FISH DISHES

Caldereta de llamantol — Només take away 35,00€/pp
Caldereta de bogavante — Solo take away

Lobster caldereta (traditional stew) — Take away only

Suquet de rap amb gamba i cloisses 25,50€/pp
Suquet de rape con gamba y almejas

Monkfish, shrimp and clam suquet (traditional Catalan stew)

Suquet de rémol 23,50€/pp
Suquet de rodaballo

Turbot suguet (traditional Catalan stew)

POSTRES | POSTRES | DESSERTS

Gelat Cristal Gourmet (Ametlla torrada amb torré de xixona, 6,00€/pp
vainilla mexicana, xocolata Grand Cru el 72% de cacau

amb nou de pequen, llimona espremuda)

Helado Cristal Gourmet (Almendra tostada con turrén de jijona,

vainilla mexicana, chocolate Grand Cru 72% de cacao con

nuez de pecan, limén exprimido)

Cristal Gourmet Ice cream (Toasted almond with Jijona

nougat candy, mexican vanilla, /2% Grand Cru chocolat

with pecan, squeezed lemon)

VINS | VINOS | WINE

VI BLANG | VINO BLANCO | WHITE WINE
D.0. Massis del Garraf — Vega de Ribes 13, 90€

Malvasia de Sitges | Sauvignon blanc

D.0. Rueda — Valdubon Verdejo 12,00€

Bodegas Valdubon | Verdejo

VI ROSAT | VINO ROSADO | ROSE WINE
D.0. Massis del Garraf — Petit Caus 15, 50€
Can Rafols dels Caus | Merlot, Ull de Llebre, Syrah, Cabernet

Sauvignon, Cabernet Franc

D.0. Penedés — Segura Viudas 10, 00€

Garnatxa, Segura Viudas

VI NEGRE | VINO TINTO | RED WINE
D.0. Massis del Garraf — Viladellops 15, 50€

Finca Viladellops | Garnatxa, Syrah, Merlot i Carinyena

D.0. Priorat — G.R. 174 16, 50€

Casa Gran del Ciurana | Garnatxa, Cabernet i Carinyena

D.0. Emporda — 5 Finques 17, 50€
Castillo de Perelada | Garnatxa, Cabernet Sauvignon, Merlot, Samso,

Syrah Monastrell, Cabernet Franc

D.0. Montsant — Falset 9,00€

Agricola Falset-Marca | Grenache, Mazuelo i Tempranillo

D.0. Rioja — Viha Salceda Crianza 11, 00€
Vina Salceda | Ull de 1llebre, Carinyena, Morastell

PACKS PICNIC

1. MARINER

*(Minim 2 persones, preu per persona) | (Minimo 2 personas, precio por persona)

(Minimum two people, price per person)

28,00 €

ENTRANTS | ENTRANTES | STARTERS
Patates braves
Patatas bravas

Bravas (Crispy potato wedges with a spicy, mayonnaise-based sauce)

Croquetes casolanes de peix i marisc
Croquetas caseras de pescado y marisco

Homemade fish and seafood croquettes

Musclos al vapor
Mejillones al vapor

Steamed mussels

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL | MAIN COURSE
Paella marinera *
Paella marinera
Seafood paella
0
Fideua de sipia i gambes *
Fideua de sepia y gambas

Fideua (noodles) with cuttlefish and prawns

POSTRE | POSTRE | DESSERT
Gelat al gust
Helado al gusto

Ice cream to taste

2. PICNIC

*(Minim 2 persones, preu per persona) | (Minimo 2 personas, precio por persona)

(Minimum two people, price per person)

34,00 €

ENTRANTS | ENTRANTES | STARTERS
Gambes amb allada
Gambas al ajillo

Shrimps in garlic sauce

Amanida tébia de formatge de cabra
Ensalada tibia de queso de cabra

Warm goat's cheese salad

Patates braves
Patatas bravas

Bravas (Crispy potato wedges with a spicy, mayonnaise-based sauce)

Croquetes casolanes de peix i marisc
Croquetas caseras de pescado y marisco

Homemade fish and seafood croquettes

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL | MAIN COURSE
Arros de popets i carxofes *
Arroz de pulpitos y alcachofas
Rice with baby octopus and artichokes
0
Arros Parellada
Arroz Parellada

Parellada rice

POSTRE | POSTRE | DESSERT
Gelat al gust
Helado al gusto

Ice cream to taste

3. VEGA

*(Minim 2 persones, preu per persona) | (Minimo 2 personas, precio por persona)

(Minimum two people, price per person)

23,00 €

ENTRANTS | ENTRANTES | STARTERS
Amanida de 1'horta KM.0
Ensalada de la huerta KM.©@
Garden salad KM.©

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL | MAIN COURSE
Arros vega de verdures
Arroz vegano de verduras

Vegan vegetable rice

POSTRE | POSTRE | DESSERT
Gelat al gust
Helado al gusto

Ice cream to taste

*CANVIA LA TEVA PAELLA PER... | CAMBIA TU PAELLA POR...
CHANGE YOUR PAELLA FOR...

Arros de llamantol a la marinera +5,00 €/pp
Arroz de bogavante a la marinera

Soupy rice mariniére with lobster

Suquet de rap amb gamba i cloisses +5,00 €/pp
Suquet de rape con gamba y almejas

Monkfish, shrimp and clam suguet

Caldereta de llamantol +8,00 €/pp
Caldereta de bogavante

Lobster stew

@

Disposem de menu i opcions vegetarianes i sense gluten

Disponemos de menU y opciones vegetarianas y sin gluten

We have a menu and vegetarian and gluten-free options

Servei a domicili: 5€ | Servicio a domicilio: 5€ | Home delivery: 5¢

Pregunta’ns pels al-lérgens d’'aliments de la carta

Consultanos para los alérgenos de alimentos de la carta

Ask us about the food allergens in the menu

10% IVA inclos | 10% IVA incluido | 10% VAT included

PIC NIC

RESTAURANT - BAR - TAPAS - CHILL OUT
s | T G E S

Passeig Maritim s/n. 08870 Sitges, Barcelona | Mov. 687 494 494 | Tel. 93 811 00 40

restaurantpicnic@matasarnalot.com | www.restaurantpicnic.com

£ O 0@restaurantpicnic



